
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА
Управление Федеральной службы по надзору 

в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Свердловской области
Территориальный отдел

в Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском и Кировском районах города Екатеринбурга 
адрес: 620075, Свердловская область,г. Екатеринбург, ул. Мичурина, дом 91 

тел. (343)350-21-64, E-mail:mail_08@66.rospotrebnadzor.ra 
ОКПО 77149652, ОГРН 1056603541565, ИНН/КПП 6670083677/667001001

место составления акта
620075, Свердловская область,г. Екатеринбург, ул. Московская,49

АКТ ПРОВЕРКИ
Территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по Свердловской области 

в Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском и Кировском районах города Екатеринбурга
юридического лица

28.04.2017 г.16 час. 00 мин.

На основании распоряжения № 01-01-01-03-08/6116 от 28.03.2017 г. 
заместителя главного государственного санитарного врача по Свердловской области
А,И, Юровских _______________________________________________________________________________________
вид документа с указанием реквизитов (номер, дата), фамилии, имени, отчества, должности руководителя, заместителя руководителя органа государственного контроля

(надзора), издавшего распоряжение или приказ о проведении проверки

была проведена плановая выездная проверка в отношении:
МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ - ДЕТСКИЙ САД 
ОБЩЕРАЗВИВАЮЩЕГО ВЙДА С ПРИОРИТЕТНЫМ ОСУЩЕСТВЛЕНИЕМ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПО 
ПОЗНАВАТЕЛЬНО-РЕЧЕВОМУ РАЗВИТИЮ ВОСПИТАННИКОВ № 479 "БЕРЕГ ДЕТСТВА"
620100, Свердловская обл., г, Екатеринбург, Шорный пер., 5_________________________________________________

полное и (в случае, если имеется) сокращ енное наименование, в том числе фирменное наименование Ю Л, фамилия, имя и отчество ИП

объект(ы) с указанием адреса ( место проведения проверки):
ДЕТСКИЙ САД ОБЩЕРАЗВИВАЮЩЕГО ВИДА С 620100, г. Екатеринбург, Шорный пер., 5
ПРИОРИТЕТНЫМ ОСУЩЕСТВЛЕНИЕМ
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПО ПОЗНАВАТЕЛЬНО-РЕЧЕВОМУ
РАЗВИТИЮ ВОСПИТАННИКОВ № 479 "БЕРЕГ
ДЕТСТВА"
Дата и время проведения выездной проверки: с 03.04.2017 10:00 по 28.04 2017 16.00

№
Дата выхода на 
объект проверки 

(число, месяц, год)

Время нахождения 
на объекте

Продолжительность 
проверки (кол-во 

часов, проведенных 
на объекте)

Наименование, адрес объекта проверки

04.04.2017г 12.00.-12.30. ЗОмин ДЕТСКИЙ САД ОБЩЕРАЗВИВАЮЩЕГО 
ВИДА С ПРИОРИТЕТНЫМ 
ОСУЩЕСТВЛЕНИЕМ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 
ПО ПОЗНАВАТЕЛЬНО-РЕЧЕВОМУ 
РАЗВИТИЮ ВОСПИТАННИКОВ № 479 
"БЕРЕГ ДЕТСТВА" 620100, г. 
Екатеринбург, Шорный пер., 5

14.04.2017 13.00.-14.00. 1 час
19.04.2017 15.00.-16.00. 1час
24.042017 8.30.-14.30. 6ч ас

Общая продолжительность проверки: 20 рабочих дней
Акт составлен: Территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по Свердловской области

в Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском и Кировском районах города Екатеринбурга__________
наименование органа государственного контроля (надзора) / /

С копией распоряжения/приказа о проведении проверки ознакомлен:
ЗАВЕДУЮЩИЙ АЛЕЙНИКОВА ИЛОНА ПАВЛОВНА, вручено лично 28.03.2017г —

фамилии, имена, отчества, подпись, дата, время (заполняется при проведении выездной п ров ер ки ),/

Лицо(а), проводившие проверку
Сычева Светлана Викторовна Главный специалист - эксперт Территориального отдела Управления

Роспотребнадзора по Свердловской области в Ленинском, Верх- 
_________________________________________ Исетском, Октябрьском и Кировском районах города Екатеринбурга

фамилия, имя, отчество, должность должностного лица (должностных лиц), проводившего! их) проверку; в случае привлечения к участию к проверке экспертов, экспертных 
организаций указывается (фамилии, имена, отчества, должности экспертов и/или наименование экспертных организаций

При проведении проверки присутствовали:
ЗАВЕДУЮЩИЙ АЛЕЙНИКОВА ИЛОНА ПАВЛОВНА_____________________________________________________
фамилия, имя. отчество, должность руководителя, иного должностного лшш (должностных лиц) или уполномоченного представителя Ю Л, уполномоченного представителя ИП.

присутствовавших при проведении мероприятий по проверке

При проведении проверки осуществлялась ______________________________________________________________
фотосье мка, км н осье мка. з в у  коза пись. видеоза п и с ь

mailto:mail_08@66.rospotrebnadzor.ra


реквизиты используемой техники: наименование, серия, номер

О проведении _______________________________________  уведомлена (а) ___________________
фотосъемка, киносъемка, звукозапись, видеозапись подпись

В ходе проверки установлено:
1. Данные учета субъекта права
1 . наименование МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ - ДЕТСКИЙ САД 
ОБЩЕРАЗВИВАЮЩЕГО ВИДА С ПРИОРИТЕТНЫМ 
ОСУЩЕСТВЛЕНИЕМ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПО ПОЗНАВАТЕЛЬНО­
РЕЧЕВОМУ РАЗВИТИЮ ВОСПИТАННИКОВ № 479 "БЕРЕГ 
ДЕТСТВА"

2. адрес 620100, Свердловская обл., г. Екатеринбург, Шорный пер., 5
3. дата регистрации 16.04.2002
4. ИНН 6662111955
5. окпо 52311991
6. ОГРН 1026605424031
7. организационно-правовая форма Автономные учреждения
8. вид собственности Муниципальная собственность
9. наличие ППК есть

10. ОКВЭД 80.10.1
11. группировка предпринимательства бюджетные организации
12. руководитель: ФИО, должность АЛЕЙНИКОВА ИЛОНА ПАВЛОВНА ЗАВЕДУЮЩИЙ
13. телефон, факс, e-mail 261-18-84
2. Данные учета объектов и выявленные нарушения

Данные по объекту
1 . наименование ДЕТСКИЙ САД ОБЩЕРАЗВИВАЮЩЕГО ВИДА С 

ПРИОРИТЕТНЫМ ОСУЩЕСТВЛЕНИЕМ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПО 
ПОЗНАВАТЕЛЬНО-РЕЧЕВОМУ РАЗВИТИЮ ВОСПИТАННИКОВ № 
479 "БЕРЕГ ДЕТСТВА"

2. адрес 620100, г. Екатеринбург, Шорный пер., 5
3. ОКВЭД 80.10.1 Дошкольное образование (предшествующее начальному 

общему образованию)
4. ведомственная классификация дошкольные учреждения (85.11, 88.91)
5. классификация предприятия 

розничной торговли
6. наличие ППК есть
7. наличие ИМИ нет
8. руководитель: ФИО, должность АЛЕЙНИКОВА ИЛОНА ПАВЛОВНА ЗАВЕДУЮЩИЙ
9. телефон, факс, e-mail 261-18-84

10. контактная информация
11. численность населения под влиянием 

деятельности объекта
условия
труда продукция работы и 

услуги сбросы выбросы загрязнение
почвы

всего 24 0 144 0 0 0
женщины 23
подростки 15-17 лет

Предмет проверки
№
п/п наименование НД

1. Федеральный закон от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
2. Федеральный закон от 26.12.2012г. №273 -ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»
3. Федеральный закон от 04.05.2011г. №99-ФЗ «О лицензировании отдельных видов деятельности»;
4. Федеральный Закон от 23.02.2013г. №15-ФЗ «Об охране здоровья граждан от воздействия окружающего 
табачного дыма и последствий потребления табака»
5. Технический регламент таможенного союза 008/2011 «О безопасности игрушек» 2011 №798)
6. Технический регламент таможенного союза "О безопасности продукции, предназначенной для детей и 
подростков" (ТР ТС 007/2011)
7. Технический регламент таможенного союза ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»
8. Технический регламент таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011)
9. Технический регламент таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011)
10. ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки».
11. Технический регламент таможенного союза «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и
овощей» (ТР ТС 023/2011)______________________________________________________________________________



12. Технический регламент таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию» (ТР ТС 
024/2011)
13. Технический регламент таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 
033/2013)
14. Технический регламент таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013)
15. Федеральный закон от 12.06.2008 № 88-ФЗ Технический регламент на молоко и молочную продукцию.
16. Федеральный закон от 24.06.2008 № 90-ФЗ Технический регламент на масложировую продукцию.
17. Федеральный закон 27.10.2008 № 178-ФЗ Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и 
овощей.
18. СанПиН 2.4.1.3049-13 Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации 
режима работы дошкольных образовательных организаций.
19. СанПиН 2.1.3.2630-10 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям, осуществляющим 
медицинскую деятельность
20. СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем 
питьевого водоснабжения. Контроль качества»;
21. СанПиН 2.1.4.2496-09 Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем 
питьевого водоснабжения. Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем 
горячего водоснабжения;
22. СП 3.1.2.2626-10 «Профилактика легионеллеза»;
23. СанПиН 2.1.7.1322-03 Гигиенические требования к размещению и обезвреживанию отходов производства и 
потребления.
24. СанПиН 2.1.7.2790-10 Санитарно-эпидемиологические требования к обращению с медицинскими отходами.
25. СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному 
освещению жилых и общественных зданий.
26. СанПиН 2.2.4.548-96 Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений
27. СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов
28. СанПиН 2.3.2.1940-05 Организация детского питания.
29. СП 2.3.6.1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья.
30. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых 
продуктов»;
31. СанПиН 2.4.6.2553-09 Санитарно-эпидемиологические требования к безопасности условий труда работников, 
не достигших 18-летнего возраста.
32. СП 3.1.2.3114-13 Профилактика туберкулеза.
33. СП 3.1.2.3117-13 Профилактика гриппа и других острых респираторных вирусных инфекций
34. СП 3.1.3.2352-08 Профилактика клещевого вирусного энцефалита, в редакции изменений №1 утвержденных 
Постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 20.12 2013г.
35. СП 3.1.2.2952-11 «Профилактика кори, краснухи и эпидемического паротита».
36. СП 3.1/3.2.3146-13 Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней.
37. СП 3.1.2.3109-13 «Профилактика дифтерии»;
38. СП 3.1.1.3108-13 «Профилактика острых кишечных инфекций»;
39. СП 3.1.7.2615-10 «Профилактика иерсиниоза»;
40. СП 3.1.7.2616-10 «Профилактика сальмонеллеза»;
41. СП 3.2.3110-13 «Профилактика энтеробиоза»;
42. СП 3.1.1.2341-08 Профилактика вирусного гепатита В.
43. СП 3.1.2825-10 Профилактика вирусного гепатита А.
44. СанПиН 3.2.3215-14 Профилактика паразитарных болезней на территории РФ.
45. СП 3.3.2.3332-16 Санитарно-эпидемиологические требования к условиям транспортирования, хранению и 
отпуску гражданам медицинских иммунобиологических препаратов, используемых для иммунопрофилактики, 
аптечными учреждениями и учреждениями здравоохранения.
46. СП 3.3.2342-08 Обеспечение безопасности иммунизации.
47. СП 3.3.2367-08 - "Организация иммунопрофилактики инфекционных болезней"
48. СП 3.5.1378-03 Санитарно-эпидемиологические требования к организации и осуществлению дезинфекционной 
деятельности.
49. СанПиН 3.5.2.1376-03 Санитарно-эпидемиологические требования к организации, проведению
дезинсекционных мероприятий против синантропных членистоногих
50. СП 3.5.3.3223-14 «Санитарно -  эпидемиологические требования к организации и проведению 
дератизационных мероприятий»
51. СП 1.1.1058-01 Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и 
выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий.
52. СП 1.1.2193-07 Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и 
выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий. Изменения и дополнения № 1к 
СП 1.1.1058-01
53. Постановление Правительства РФ от 15.08.2013 № 706 «Об утверждении правил оказания платных
образовательных услуг».________________________________________________________________________________



54. Приказ Министерства здравоохранения и социального развития РФ от 12 апреля 2011 г. N 302н "О 
утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов работ. лги выполнении которых 
проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры : 'следования), и Порядка 
проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров обследований) работников, 
занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями тр\ да
55. Гражданский кодекс Российской Федерации.
56. Постановление Главного государственного санитарного врача по Свердловской области от 18.06.2008 года № 
9 «О вакцинопрофилактике гепатита А и дизентерии Зонне в Свердловской области».
57. СанПиН 2.1.6.1032-01 Гигиенические требования к обеспечению качества атмосферного воздуха населенных 
мест.
58. ГН 2.1.6.1338-03 «Предельно допустимые (ПДК) загрязняющих веществ в атмосферном воздухе населенных 
мест».
59. СанПиН 2.6.1.2523-09 Нормы радиационной безопасности (НРБ-99/2009)
60. СП 2.6.1.2612-10 Основные санитарные правила обеспечения радиационной безопасности (ОСПОРБ 99/2010)
61. СанПиН 2.2.4.3359-16 «Санитарно-эпидемиологические требования к физическим факторам на рабочих
местах».______________________________________________________________________________________________
Описательная часть______________________________________________________________________
На основании распоряжения Управления Роспотребнадзора по Свердловской области № 01-01-01-03-08/6116 от
28.03.2017 г., подписанное главным государственным санитарным врачом по Свердловской области А.И. Юровских, 
в отношении юридического лица Муниципального автономного дошкольного образовательного учреждения детский 
сад общеразвивающего вида с приоритетным осуществлением деятельности по познавательно-речевому развитию 
воспитанников №479 «Берег детства» (620100, Свердловская обл., г. Екатеринбург, пер. Шорный, 5) проведена 
плановая проверка и анализ предоставленных в период проведения плановой проверки документов в период с
03.04.2017 по 28.04.2017г.
Администрацией детского сада (юридическим лицом) №363 предоставлены документы в соответствии с 
распоряжением (пункт 13) № 01-01-01-03-08/6116 от 28.03,2017 г.____________________________________________
Документы, которые должны быть предоставлены 
проверяющему лицу в соответствии с 
распоряжением о проведении проверки

Предоставлен или не предоставлен

1. Устав юридического лица Предоставлен
2.Структура юридического лица (объекты 
юридического лица)

Предоставлена

3.Перечень арендаторов (при наличии) и копии 
договоров аренды.

Арендаторы МАУ ДГП №13

4.Договор холодного водоснабжения и водоотведения 
и акты на выполненные работы.
Договор теплоснабжения, акт на выполненные работы.

Предоставлены

5.Договор по передаче отходов специализированным 
предприятиям и акты на выполненные работы.
Договор на выполнение работ по приему и 
обезвреживанию ртутьсодержащих отходов.

Предоставлены

6.Договор на использование контейнерной площадки. Предоставлен
7.Документы, подтверждающие проведение 
дезинфекции, дератизации, дезинсекции договор, акты 
выполненных работ.

Предоставлен

8.Приказ (решение учредителя или собрания 
учредителей) о назначении на должность руководителя.

Предоставлен

9. Приказ (доверенность) от имени юридического лица 
на должностное лицо уполномоченное участвовать в 
мероприятиях при проведении обследования, 
предоставлять по запросу лица органа государственного 
контроля (надзора) документы и сведения, давать 
объяснения и пояснения в устном и письменном виде 
по ходу и окончанию проверки, знакомиться, 
расписываться и получать под роспись акт по 
результатам мероприятий по контролю, получать под 
роспись предписания о вызове в органы 
государственного контроля (надзора)

Предоставлен

10.Штатное расписание или выписку из него, 
содержащую информацию о возрасте, с указанием пола 
работающих, даты поступления на работу, стажа 
работы в данной специальности.

Предоставлено

11. Должностные инструкции на сотрудников. Предоставлены



12.Программа производственного контроля, 
утвержденную руководителем организации.

Предоставлена

13. Документы, подтверждающие проведение 
вакцинации работников от краснухи, кори, гепатита А, 
гепатита В, гриппа, энцефалита, паротита, дифтерии 
(списки, заверенные ЛПУ, прививочные сертификаты 
или отказа работника от вакцинации в письменном 
виде).

Предоставлены

14. Документы, подтверждающие прохождение 
работниками профилактических флюорографических 
осмотров (списки, заверенные ЛПУ).

Предоставлены

15. Данные о результатах медицинских осмотров 
декретированных групп, работающих (личные 
медицинские книжки)

Предоставлены

16. Протоколы лабораторных исследований и 
испытаний качества питьевой воды из разводящей сети 
в 2014-2016 г.г. пищевой продукции, выполненные 
лабораторией, аккредитованной в установленном 
порядке.

Предоставлены

17. Договор на сервисное обслуживание оборудования 
систем вентиляции.

Представлен

18. Список лиц до 18 лет, привлекаемых на работу (при Лица до 18 лет, привлекаемые на работу
наличии). Результаты гигиенической оценки условий 
труда, предоставляемых рабочих мест для подростков. 
Согласование рабочих мест, организуемых для 
подростков с органами Роспотребнадзора. Документ, 
подтверждающий подачу информации о рабочих 
местах, организованных для подростков, в службу 
занятости муниципалитета.

-  отсутствуют

19. Информация о привлечении иностранных граждан к 
осуществлению трудовой деятельности (количество, в 
т.ч. женщин, разрешение на работу, места проживания, 
условия питания и т.д.).

Иностранные граждане отсутствуют

20. Документ, подтверждающий прохождение 
профессиональной подготовки и аттестации, 
персоналом.

Представлен

21. Справка о списочной численности детей, 
посещающих образовательное учреждение.

Представлена

22. Муниципальный контракт (договор о 
сотрудничестве) на оказание услуг по организации 
питания воспитанников учреждения (при 
необходимости) или договош с поставщиками)

Представлены

23. 10-дневное примерное меню Предоставлено
24. Накопительная ведомость питания детей за 
последние 6 месяцев

Предоставлена

25. Договор на стирку белья (при отсутствии прачечной 
в детском дошкольном учреждении)

Прачечная в учреждении

26.Комплексный план оздоровительных мероприятий Предоставлен
27.Данные оценки эффективности физического 
воспитания детей

Предоставлен

28.Данные состояния здоровья детей, анализ 
заболеваемости

Предоставлен

29..Копия технического паспорта, перечень помещений 
и их площадей

Предоставлен

30. Режим дня Предоставлен
31. Расписание занятий Предоставлен
32.Расписание занятий платных дополнительных 
образовательных услуг

предоставлен

33.Типовой договор на оказание услуг по содержанию в 
образовательном учреждении и иных услуг (платных 
образовательных и т.д. (и несколько подписанных в 
2015г.).

предоставлен

34.Платёжные документы (квитанции), 
предоставляемые потребителям к оплате по платным

предоставлен



образовательным услугам и т.д.
35. Документы, которые устанавливают перечень услуг, 
с указанием цены каждой из них, льготы при 
начислении оплаты на эту услугу; и другие

предоставлен

36.Документы, подтверждающие приобретение товаров 
детского ассортимента в образовательное учреждение в 
2014 г-2015г. и документы, подтверждающие качество и 
безопасность этих товаров.

приобретались учебная литература

Ранее построенное здание МАДОУ детский сад №479 не эксплуатируется в соответствии с проектом, по которому 
оно было построено. Год постройки 1970год. Ранее детский сад построен как шести групповой, эксплуатируется 5 
групп, одна групповая ячейка, размещенная на первом этаже переоборудована под спальные комнаты для 
дошкольных групп, размещенных на втором этаже.
Функционирование МАДОУ детский сад №479, реализующего основную образовательную программу, 
осуществляется при наличии заключения, подтверждающего его соответствие санитарному законодательству и 
настоящим санитарным правилам, выданного органом, уполномоченным осуществлять федеральный 
государственный санитарно-эпидемиологический надзор и федеральный государственный надзор в области защиты 
прав потребителей в целях лицензирования образовательной деятельности.
В дошкольную организацию принимаются дети в возрасте 3-7 лет.
Количество детей в группах дошкольной образовательной организации общеразвивающей направленности 
определено исходя из расчета площади групповой (игровой) комнаты для дошкольного возраста (от 3-х до 7-ми лет) - 
не менее 2,0 метров квадратных на одного ребенка.
Здание МАДОУ детский сад №479 размещается на внутриквартальной территории жилого микрорайона.
Территория МАДОУ детский сад №479 по периметру ограждена забором и полосой зеленых насаждений. Площадь 
земельного участка составляет 3600 кв.м. На территории оборудован склад для хранения инвентаря. Территория 
имеет наружное электрическое освещение.
На территории дошкольной образовательной организации выделены игровая и хозяйственная зоны.
Зона игровой территории включает в себя групповые площадки - индивидуальные для каждой группы и 
физкультурную площадку.
Для защиты детей от солнца и осадков на территории каждой групповой площадки не установлены теневые навесы 
площадью 40 кв. м.
Хозяйственная зона располагается со стороны входа в производственные помещения столовой, и не имеет 
самостоятельный въезд, в связи с плотной застройкой, что не противоречит санитарным правилам.
На территории хозяйственной зоны не предусмотрены места для сушки и чистки ковровых изделий.
Твердые бытовые отходы и другой мусор убирается в мусоросборники. Очистка мусоросборников проводится 
специализированной организацией.
Здание МАДОУ детский сад №479 отдельно стоящее, 2-х этажное.
Вместимость определена заданием на проектирование -  140мест.
Помещения для детей размещены в наземных этажах, подвальные помещения не используются для размещения 
детей.
Здание -  железобетонные блоки, перегородки кирпичные.
В целях сохранения воздушно-теплового режима в помещениях в здании оборудованы тамбуры. 
Объемно-планировочные решения помещений обеспечивают условия для соблюдения принципа групповой 
изоляции. В здании оборудовано шесть групповых ячеек, пищеблок, медицинский блок, административные 
помещения, складские помещения, музыкальный и физкультурный зал (совмещенный).
В состав групповой ячейки входят: раздевальная (для приема детей и хранения верхней одежды), групповая (для 
проведения игр, занятий и приема пищи), спальня, буфетная (для подготовки готовых блюд к раздаче и мытья 
столовой посуды), туалетная (совмещенная с умывальной).
Конструкция окон предусматривает возможность организации проветривания помещений, предназначенных для 
пребывания детей.
Остекление окон выполнено из цельного стеклополотна.
Кабинет врача размещен на первом этаже, процедурный на первом этаже. Медицинский блок находится в аренде у 
МАУ ДГП №13, лицензия на осуществление медицинской деятельности предоставлена, в том числе на организацию 
вакцинации для детей (прививочной работы).
Медицинские кабинеты имеют отдельный вход из коридора.
Пищеблок работает на полуфабрикатах (очищенные охлаждённые вакуумированные овощи, мясо - полуфабрикаты) 
состав помещений: складские помещения (для консервации и сыпучих продуктов), горячий цех, доготовочный цех. 
Помещение пищеблока используется в соответствии с проектом, по которому было построено. Т а к  в  го р я ч е м  ц е х  
у с т а н о в л е н о  д в е  м о й к и  д л я  м ы т ь я  к у х о н н о й  п о су д ы , сл и в  г а р н и р о в  п р о в о д и т с я  в  б а ч о к , о б р а б о т к а  ф р у к т о  
п р о в о д и т с я  в  б а ч ке , у с т а н о в л е н а  р а к о в и н а  д л я  о б р а б о т к и  р у к  (о д на ), и м е е т с я  э л е к т р и ч е с к а я  п л и т а  4-  

к о н ф о р о ч н а я  с  д у х о в ы м и  ш к а ф а м и , м я с о р у б к и , э л е к т р о к и п я т и л ь н и к , о в о щ е р е зк а , п р о т и р о ч н а я , ст о лы  д ля  го т о в о  
п р о д ук ц и и , ст о л  д л я  х л е б а , у с т а н о в л е н ы  с т е л л а ж и  д л я  ч и с т о й  п о су д ы , б а к т е р и ц и д н а я  ла м п а , весы . Д о го в т о в о ч н ы  
ц е х  - о б о р у д о в а н о  т р и  м о й к и  (м ясо , р ы б а ;  к ур а ; о в о щ и  сы р ы е), р а к о в и н а  д л я  м ы т ь я  р у к , м с о я с о р у б к а , весы , ст олы  
т ри. П и т а н и е  д е т е й  о р г а н и зо в а н о  в  п о м е щ е н и и  гр у п п о в о й . Д о с т а в к а  п и щ и  о т  п и щ е б л о к а  д о  груп п о вс  
о с у щ е с т в л я е т с я  в  с п е ц и а л ь н о  в ы д е л е н н ы х  п р о м а р к и р о в а н н ы х  з а к р ы т ы х  ем к о с т я х . М а р к и р о в к а  п р ед у с м а т р и в а в  
гр у п п о в у ю  п р и н а д л е ж н о с т ь  и  в и д  б л ю д а  (п ер во е , вт о р о е , т р ет ье ).__________________________________________



В МАДОУ детский сад №479 для мытья столовой посуды буфетная оборудована двухгнездными моечными ваннами 
с подводкой к ним холодной и горячей воды с оборудованным гибким шлангом и смесителем.
В МАДОУ детский сад №479 предусмотрена постирочная. Помещения стиральной и гладильной не смежные.
Входы в прачечную (окна приема-выдачи) для сдачи грязного и получения чистого белья оборудованы раздельными, 
при этом из грязного помещения отсутствует проход в чистое отделение, необходимо перенести постиранное белье в 
гладильное отделение через общий коридор.
Стены помещений в групповых ячейках (раздевальные помещения, туалетные комнаты), складские помещения 
пищеблока, лестничные марши, в помещении пищеблока, в том числе горячем цехе гладкие, и имеют отделку, 
допускающую уборку влажным способом и дезинфекцию.
Раздевальные оборудованы шкафами для верхней одежды детей и сотрудников.
Шкафы для одежды и обуви оборудованы индивидуальными ячейками-полками для головных уборов и крючками 
для верхней одежды.
В раздевальных (или в отдельных помещениях) предусмотрены условия для сушки верхней одежды и обуви детей, 
так как сушильные устройства, оборудованные под шкафами для хранения одежды и обуви детей оборудованы под 
частью шкафов.
В МАДОУ детский сад №479 используются игрушки, безвредные для здоровья детей. Мягконабивные и 
пенолатексные ворсованные игрушки для детей дошкольного возраста используются только в качестве 
дидактических пособий.
Размещение аквариумов, животных, птиц в помещениях групповых не установлено.
В спальных комнатах установлены кровати с жестким ложе, так же в наличии раскладные кровати не хранятся в 
подсобном помещении, постельные принадлежности.
Количество кроватей соответствует количеству детей, находящихся в группе.

Туалетные помещения делятся на умывальную зону и зону санитарных узлов. В умывальной зоне размещаются 
детские умывальники и душевой поддон. В зоне санитарных узлов размещаются унитазы.
В ранее построенном здании МАДОУ детский сад №479 помещение туалетной используется в соответствии с 
проектом.
В туалетных старшей и подготовительной групп в умывальной зоне устанавливаются умывальные раковины с 
подводкой горячей и холодной воды для детей из расчета по три раковины, количество унитазов от 3-4. Туалетные 
комнаты используются в соответствии с проектом по которому постороены. Детские унитазы устанавливаются в 
закрывающихся кабинах, высота ограждения кабины - 1,2 м (от пола).
Умывальники не установлены:
- на высоту от пола до борта - 0,5 м для детей среднего и старшего дошкольного возраста.
Унитазы оборудованы детскими сидениями или гигиеническими накладками, изготовленными из материалов, 
безвредных для здоровья детей, допускающих их обработку моющими и дезинфекционными средствами.
Для персонала организована отдельная санитарная комната на первом этаже здания дошкольной образовательной 
организации с унитазом и умывальником.
В туалетных используются полотенца для рук для детей.

Световые проемы в групповых, игровых и спальнях оборудованы регулируемыми солнцезащитными устройствами. В 
качестве солнцезащитных устройств используются шторы.
Все источники искусственного освещения содержатся в исправном состоянии.
Чистка оконных стекол проведена по мере их загрязнения.
Осветительные приборы в помещениях для детей имеют защитную светорассеивающую арматуру.

Ревизия, очистка и контроль за эффективностью работы вентиляционных систем осуществлен в 2016году. 
Проветривание проводится в отсутствие детей, и заканчивается за 30 минут до их прихода с прогулки или занятий.
В помещениях спален сквозное проветривание проводится до дневного сна.
Контроль за температурой воздуха во всех основных помещениях пребывания детей осуществляется с помощью 
бытовых термометров.

Здание детского сада оборудовано системами холодного и горячего водоснабжения, канализацией. Подводкой 
горячей и холодной воды обеспечены помещения пищеблока, буфетных, туалетных для детей и персонала, 
постирочных, медицинского блока. Умывальники, моечные ванны, душевые установки обеспечены смесителями.

Ежедневный утренний прием детей проводится воспитателями, которые опрашивают родителей о состоянии 
здоровья детей.
После перенесенного заболевания, а также отсутствия более 5 дней (за исключением выходных и праздничных дней) 
детей принимают в детский сад при наличии справки с указанием диагноза, длительности заболевания, сведений об 
отсутствии контакта с инфекционными больными.
Режим дня соответствует возрастным особенностям детей, и способствует их гармоничному развитию. 
Максимальная продолжительность непрерывного бодрствования детей 3 -7  лет составляет 5,5 - 6 часов. 
Продолжительность ежедневных прогулок составляет 3 часа.
Прогулки проводятся 2 раза в день: в первую половину дня и во вторую половину дня - перед уходом детей домой. 
При организации режима пребывания детей в дошкольных образовательных организациях (группах) более 5 часов



организуется прием пищи с интервалом 3 -4  часа и дневной сон.
2 часа отводится на дневной сон.
Продолжительность непрерывной образовательной деятельности для детей для детей от 5 до 6-ти лет - не более 25 
минут.
Максимально допустимый объем образовательной нагрузки в средней группах не превышает 40 минут, а в старшей 
45 минут.

Занятия по физическому развитию основной образовательной программы для детей в возрасте от 5 до 7 лет 
организуется не менее 3 раз в неделю.

Пищеблок - кухонный инвентарь и кухонная посуда имеет маркировку для сырых и готовых пищевых продуктов. 
Производственное оборудование, разделочный инвентарь и посуда отвечают следующим требованиям:
- столы, предназначенные для обработки пищевых продуктов, цельнометаллические;
- для разделки сырых и готовых продуктов имеются отдельные разделочные столы, ножи и доски. Для разделки 
сырых и готовых продуктов используются доски из дерева твердых пород (или других материалов, разрешенных для 
контакта с пищевыми продуктами, подвергающихся мытью и дезинфекции)
- доски и ножи промаркированы: "СМ" - сырое мясо, "СК" - сырые куры, "СР" - сырая рыба, "СО" - сырые овощи, 
"ВМ" - вареное мясо, "ВР" - вареная рыба, "ВО" - вареные овощи, "гастрономия", "Сельдь", "X" - хлеб, "Зелень";
- компоты и кисели готовят в посуде из нержавеющей стали. Для кипячения молока выделена отдельная посуда;
- кухонные столы, оборудование промаркированы;
Для персонала выделена отдельная столовая посуда.
Моечные ванны для обработки кухонного инвентаря, кухонной посуды и производственного оборудования 
пищеблока обеспечены подводкой холодной и горячей воды через смесители.
Для ополаскивания посуды (в том числе столовой) оборудованы гибкие шланги с душевой насадкой.
Во всех производственных помещениях, моечных, санузле установлены раковины для мытья рук с подводкой 
горячей и холодной воды через смесители.
В местах присоединения каждой производственной ванны к канализации не оборудованы воздушные разрывы не 
менее 20 мм от верха приемной воронки, который устраивается выше сифонных устройств; за исключением цехов на 
пищеблоке.
Кухонную посуду освобожденную от остатков пищи моют в двухсекционной ванне. Столовая и чайная посуда 
выделена для каждой группы из расчета не менее одного комплекта на одного ребенка согласно списочному составу 
детей в группе. Используемая для детей столовая и чайная посуда (тарелки, блюдца, чашки) изготовлена из фарфора, 
а столовые приборы (ложки, вилки, ножи) - из нержавеющей стали.
В моечной и буфетных вывешены инструкции о правилах мытья посуды.
Посуду и столовые приборы моют в 2-гнездных ваннах, установленных в буфетных каждой групповой ячейки.
Чистые столовые приборы хранят в предварительно промытых кассетах в вертикальном положении ручками вверх. 
Столовую посуду для персонала моют, и хранят в буфетной групповой ячейки отдельно от столовой посуды, 
предназначенной для детей.
Для обеззараживания посуды в каждой групповой ячейке в наличии промаркированная емкость с крышкой для 
замачивания посуды в дезинфекционном растворе, хранятся на складе.
Один раз в месяц проводится генеральная уборка с последующей дезинфекцией всех помещений, оборудования и 
инвентаря. В помещениях пищеблока дезинсекция и дератизация проводится специализированной организацией

Документация, удостоверяющая качество и безопасность продукции, маркировочные ярлыки (или их копии) на 
поступающие продукты сохранена до окончания реализации продукции.
Входной контроль поступающих продуктов осуществляется ответственным лицом. Результаты контроля 
регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок.
Складские помещения для хранения сухих сыпучих продуктов оборудовано прибором для измерения температуры и 
влажности воздуха.
Крупа, мука, макаронные изделия хранятся в сухом помещении в заводской (потребительской) упаковке на 
подтоварниках либо стеллажах на расстоянии от пола не менее 15 см, расстояние между стеной и продуктами 
составляет не менее 20 см.
Ржаной и пшеничный хлеб хранится раздельно в шкафу.
В перечень технологического оборудования включено не менее 2 мясорубок для раздельного приготовления сырых и 
готовых продуктов.
Выдача готовой пищи разрешается после проведения контроля бракеражной комиссией в составе менее 3-х человек. 
Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража готовой кулинарной продукции.
В детском саду питьевой режим. Используется кипяченая питьевая вода, при условии ее хранения не более 3-х часов.

Все помещения убираются влажным способом с применением моющих средств не менее 2 раз в день при открытых 
фрамугах или окнах с обязательной уборкой мест скопления пыли (полов у плинтусов и под мебелью, подоконников, 
радиаторов и т.п.) и часто загрязняющихся поверхностей (ручки дверей, шкафов, выключатели, жесткую мебель и 
др.). Игрушки моют в специально выделенных, промаркированных емкостях.
Для технических целей (уборка помещений групповой, туалета и т.д.) оборудованы в туалетных помещениях 
групповых отдельный водопроводный кран.___________________________________________________________



Постельное белье, кроме наволочек, маркируется у ножного края. На каждого ребенка имеется три комплекта белья, 
включая полотенца для лица и ног, и две смены наматрасников.
Выявлены нарушения нормативных документов
№
п/п

№ нормативного 
документа

пункт
нд

статья ФЗ 
№52 дата выявления и содержание нарушения

1 . СанПиН
2.1.4.2496-09

2.2 ст.19 п.1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении результатов 
лабораторных испытаний установлено, что нарушаются 
санитарно - гигиенические требования к горячему 
водоснабжению: температура горячей воды в месте 
водоразбора составляет 49,6 градусов (по Цельсию), при 
величине допустимого уровня 60-75 градусов (по Цельсию), 
(протокол лабораторных испытаний № 9130 от 06.04.2017г., 
Аккредитованный Испытательный лабораторный центр 
Центрального Екатеринбургского Филиала ФБУЗ «Центр 
гигиены и эпидемиологии в Свердловской области», Аттестат 
аккредитации ИЛЦ № РОСС.RU.0001.510273, дата внесения 
сведений в реестр аккредитованных лиц 02.12.2015.).

2. СанПиН
2.2.1/2.1.1.1278-
03

СанПиН
2.4.1.3049-13

3.3.1

1 .1

ст.24 п.1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении результатов лабораторных 
испытаний установлено, что нарушаются санитарно- 
гигиенические требования к параметрам световой среды в 
образовательном учреждении, а именно: освещенность общая в 
буфетной группы № 4 (средняя) составляет 60±5,5 люкс; в 
буфетной группы № 3 (средняя) составляет 35±3,2, в буфетной 
группы № 5 (подготовительная) составляет 90±8,3, при 
допустимой общей освещенности не менее 200 люкс (протокол 
лабораторных испытаний микроклимата № 5263 от 21.04.2017г. 
Аккредитованный Испытательный лабораторный центр 
Центрального Екатеринбургского Филиала ФБУЗ «Центр 
гигиены и эпидемиологии в Свердловской области», Аттестат 
аккредитации ИЛЦ № РОСС.RU.0001.510273, дата внесения 
сведений в реестр аккредитованных лиц 02.12.2015).

3. СанПиН
2.4.1.3049-13

14.21 ст. 17 п.1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении результатов 
лабораторных испытаний установлено, что нарушаются 
санитарно - эпидемиологические требования к 
искусственной С-витаминизации третьих блюд: в компоте из 
сухофруктов содержание витамина С 5,8±0,6 мг на порцию, при 
нормируемом 45-55 мг на порцию (протокол лабораторных 
испытаний № 9133 от 11.04.2017г.). Аккредитованный 
Испытательный лабораторный центр Центрального 
Екатеринбургского Филиала ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в Свердловской области», Аттестат 
аккредитации ИЛЦ № РОСС.RU.0001.510273, дата внесения 
сведений в реестр аккредитованных лиц 02.12.2015).

4. СП 3.1.1.3108-13 
Приказ
Министерства 
здравоохранения 
и социального 
развития РФ от 
12 апреля 2011 г. 
N 302н 
СанПиН

10.2

Прил. 
№ 2 п. 
20

19.1

ст.29 п.1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении личных медицинских 
книжек и списка с данными медицинских осмотров установлено, 
что работники образовательного учреждения в 2016-2017гг. не 
прошли своевременно медицинские осмотры в установленном 
порядке, а именно:



_.. ■ 13
СП 3.1/3.2.3146- 
13

7.1
• не пройдено обследование на брюшной тиф у 1 

сотрудников (отсутствуют данные): Алейникова И.Г 
(заведующий, 15.06.1973г.р.), Худякова Т.С. (зам. зав п< 
BMP, 04.01.1979г.р.), Долгова Н.В. (инструктор пс 
физ.культуре, 02.01.1980г.р.), Юкляевских Н.Ю. 
(учитель-логопед, 09.01.1976г.), Гаврилова Е.В. 
(воспитатель 09.03.1961г.р.), Баглаева К. А. (мл. 
воспитатель, 26.03.1947г.р.), Шполянская А.Н. 
(воспитатель, 21.07.1974г.р.), Назарова Е.А. 
(воспитатель, 30.05.1980г.р.), Бабикова Е.А. , 
(воспитатель, 05.11.1966г.р.), Мухаметшина И.Н. 
(воспитатель, 25.11.1976г.р.), Дорохова К.В. 
(воспитатель, 19.03.1985г.р.), Дрожжина Т.А. 
(воспитатель, 08.07.1985г.р.), Притчина Е.Г. (мл. 
воспитатель, 04.01.1976г.р.), Панова Н.Б. (мл. 
воспитатель, 05.02.1971 г.р.), Голубев Е.В. (дворник, 
08.10.1976г.р.).

5. TP ТС 021/2011

СПЗ.1.1.3108-13 
Приказ
Министерства 
здравоохранения 
и социального 
развития РФ от 12 
апреля 2011 г.
N 302н 
СанПиН 
2.4.1.3049-13 
СП 3.1/3.2.3146-13

п.6 
ст. 1 1 
10.2

Прил.№ 
2 п. 15

19.1
7.1

ст.29 п. 1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении личных медицинских 
книжек и списка с данными медицинских осмотров установлено, 
что для обеспечения безопасности пищевой продукции в 
процессе ее производства (изготовления) не поддерживаются 
процедуры по прохождению обязательных предварительных при 
поступлении на работу и периодических медицинских осмотров 
сотрудниками пищеблока, а именно: не пройдено обследование 
на брюшной тиф у Борисовой С.В. (повар, 07.02.1969г.р.).

6. СП 3.1/3.2.3146- 
13
СанПиН
2.4.1.3049-13

7.3.
7.4. 
20.1.

ст.29 п.1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении личных медицинских 
книжек и списка с данными медицинских осмотров 
установлено, что руководитель дошкольной образовательной 
организации не обеспечил своевременное прохождение 
работниками дошкольной образовательной организации 
периодических медицинских обследований в установленном 
порядке и допустил к работе работников, не прошедших: 
обследование на брюшной тиф - 16 сотрудников, обследование 
на наличие патогенного стафилококка из зева и носа -  1 
сотрудника.

7. СанПиН
2.4.1.3049-13

15.6 ст.29 п.1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что при рассмотрении примерного меню 
питания детей установлено, что

• суммарный объем блюд по приёмам пищи для детей 3£7 
лет не соответствует требованиям нормативных 
документов, а именно: суммарный объем блюд на 
завтрак составляет 3 день -  375гр., 8 день -  390гр., 11 
день -  385гр., 18 день -  385гр., 19 день -  385гр., 20 день 
-  385гр., при нормируемом объеме блюд на завтрак 400- 
550гр.; суммарный объем блюд на уплотненный 
полдник составляет 6 день -  ЗЮгр., при нормируемом 
объеме блюд на уплотненный полдник 350-450гр.

• нарушаются требования к составу завтраков, 2-х 
завтраков и обедов:

-на завтрак во 2,9,13,15 дни включена закуска (при нормируемой 
в обед);

-на 2-й завтрак в 6,7,8,9,10 дни включен напиток из шиповника



(должны быть включены свежие фрукты или фруктовый сок); 

-в меню обедов 2,9,13,15,17 дней отсутствует закуска

8. СанПиН
2.4.1.3049-13

15.7 ст.17 п. 1 28.04.2017 16.00. согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском 
района г. Екатеринбурга в Свердловской области) 
установлено, что согласно предоставленного экспертного 
заключения (фФБУЗ Центр гигиены и эпидемиологии в 
Ленинском, Верх-Исетском, Октябрьском, Кировском района г. 
Екатеринбурга в Свердловской области) установлено, что при 
рассмотрении примерного меню питания детей установлено, что 
сыр включен в меню 3 раза за 20 дней, при нормируемом 2-3 
раза в неделю.

9. 2.4.1.3049-13 5.1.,
5.2.

п. 1 ст. 24 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) стены 
помещений в групповых ячейках (буфетные во всех группах) не 
гладкие, и имеют отделку, не допускающую уборку влажным 
способом и дезинфекцию, отмечаются трещины на стенах, 
сколы кафельной плитки, отслоилась побелка в буфетных. Под 
мойками в буфетных отсутствует кафельная плитка на стенах, 
покрытие стен не гладкое, с осыпающейся штукатуркой.

10. 2.4.1.3049-13 6.18,. п.1 ст. 28 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) в 
младшей группе для детей младшего дошкольного возраста 
раковины не установлены на высоту от пола до борта 0,4м 
(высота установки раковин от пола до борта составила 60 см.), в 
средней группы высота установки раковин не составляет 0,5 м 
от пола до борта (высота установки составила 0,58м). В 
подготовительной группе, старшей группе в туалетной комнате 
не оборудованы раковина для мытья рук сотрудников

11. 2.4.1.3049-13 4.13.
6.2.

п.1 ст. 28 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) в 
младшей группе под 11 шкафами для хранения одежды и обуви, 
под 4 шкафами средней группы, под 4 шкафами старшей 
группы, под 5 шкафами подготовительной группы не 
оборудованы сушильные устройства для сушки одежды и обуви; 
что создает угрозу возникновения и распространения 
инфекционных и неинфекционных заболеваний

12. 2.4.1.3049-13 8.6.
4.15

п.1 ст. 28 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) для 
организации проветривания не оборудованы фрамуги в игровом 
помещении старшей группы

13. 2.4.1.3049-13 5.5. п.1 ст. 24 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) 
нарушаются требования к внутренней отделке пола в 
помещениях групповых ячеек (раздевальные, игровые) в - 
отмечаются отверстия в местах прохождения разводящих сетей, 
линолеумное покрытие не плотно пригнано под плинтуса, что не 
допускает проведение качественной влажной уборки с 
применением моющих и дезинфицирующих средств.
На первом этаже в спальных помещениях групп, размещенных 
на втором этаже отмечается уклон пола, также в спальном 
помещении подготовительной группы отмечается отверстие под 
отопительными приборами (половая доска с покрытием 
линолеумным не плотно прилегает к стене), в местах 
отсутствия половой доски отмечается грязь, большое количества 
пыли

14. 2.4.1.3049-13 6.13. п.1 ст. 28 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) в 
младшей группе при расстановке кроватей отсутствует 
свободный проход между кроватями и отопительными 
приборами.
В спальных помещениях при использовании раскладушек 
установлены в складном состоянии на полу

15. 2.4.1.3049-13 13.9. п.1 ст. 17 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) в местах 
присоединения каждой производственной ванны к канализации 
не оборудованы воздушные разрывы не менее 20 мм от верха



приемной воронки, который устраивается выше сифонны 
устройств.

16. 2.4.1.3049-13 13.1. п.1 ст. 
17ФЗ№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) 
Пищеблок детского сада не оборудован необходимым 
производственным оборудованием, а именно в горячем цехе в 
зоне готовой продукции установлен стол для готовки выпечки, 
при отсутствии отдельного холодного цеха готовятся сложные 
салата (многокомпонентные), например салат из отварного 
картофеля, моркови, свеклы с репчатым луком, соленым 
огурцом с растительным маслом. В наличии работает один 
повар, который не успевает приготовить сложные блюда, в 
связи с чем обед для детей задержан на 40 минут. Обед 
фактически начался в 12.40 минут-вместо 12.00.
На день выхода нарушена технология приготовления запеканки 
капустной с мясом говядины -  отварное мясо пропускали через 
мясорубку в сыром цехе, при условии наличия мясорубки в 
горячем цехе

17. 2.4.1.3049-13 8.1. п.1 ст. 28 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) Ревизия, 
очистка и контроль за эффективностью работы вентиляционных 
систем осуществлен, но при этом отмечается не проведена 
чистка.

18. 2.4.1.3049-13 15.9.
15.5.

п.1 ст. 17 
Ф3№52

На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) 
фактически не соблюдается выход (масса) батона с маслом и 
сыром, согласно меню составляет выход 40/5/9 грамм 
фактически выход одной порции батона с маслом и сыром 
составил 22 грамма

19. 3.5.3.3223-14 3.8.
3.11.

ст.24 п.1 На момент выхода, на объект 18.04.2017 МАДОУ детский сад 
№479 не проводятся инженерно-технические и санитарно -  
гигиенические мероприятия на объекте по защите от грызунов, 
а именно не используется устройство и конструкции, 
обеспечивающие самостоятельное закрывание дверей в 
помещения в подвале, не проводятся мероприятия по 
устранению трещин, отверстий фундаменте, полах, стенах; 
защита порогов и нижней части дверей материалами, 
устойчивыми к повреждению грызунами

20. 3.5.2.1376-03 3.2.
3.3.

ст.24 п.1 На момент выхода, на объект 18.04.2017 МАДОУ детский сад 
№479 при эксплуатации зданий не соблюдаются меры, 
препятствующие проникновению, размножению синантропных 
членистоногих, в том числе своевременный ремонт и 
герметизация мест ввода санитарно -  технических и других 
коммуникаций, поддержание в исправном состоянии цементной 
стяжки пола, ремонт отмостоков.

21. 2.4.1.3049-13 3.9. ст.28 п.1 На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) для 
защиты детей от солнца и осадков на территории каждой 
групповой ячейки не оборудованы теневые навесы.

22. 2.4.1.3049-13 3.16. ст. 12 п.2 На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) на 
территории хозяйственной зоны не оборудованы места для 
чистки ковровых изделий

23. 2.4.1.3049-13 3.12. ст.28 п.1 На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) на 
физкультурной площадке уложены посторонние предметы не 
связанные с деятельностью на площадке - синтетическое 
покрытие для покрытия площадки, что создает угрозу 
травматизма среди детей

24. 2.4.1.3049-13 4.35. ст.28 п.1 На момент выхода на объект 18.04.2017г. (8.30.-14.30.) 
помещения гладильной и постирочной не смежные, отсутствует 
проход из постирочной в гладильную, чистое белье из 
постирочной переносят в гладильную через общий коридор.

Ф.И.О., должности лиц, допустивших выявленные нарушения:



Запись в Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами 
государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля^/ига^ена (заполняется при проведении 
выездной проверки):

подпись проверяю щего подпись уполномоченноргг представителя Ю Л , ИП, его уполномоченного представителя

Журнал учета проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых органами 
государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля отсутствует (заполняется при проведении 
выездной проверки):

подпись проверяю щего подпись уполномоченного представителя Ю Л, ИП, его уполномоченного представителя
Прилагаемые документы 1
предписание об устранении выявленных нарушений санитарно -эпидемиологических требований 01-08-12/ 6049 от 
28.04.2017
Экспертное заключение
Протоколы лабораторных испытаний (перечислены в приложенном экспертном заключении)_____________________

сюра проо (образцов* продукции, протоколы (заключения) проведенных исследовании (испытании), санитарно-эпидемиологических экспертиз, объяснения 
кностных лиц, на которых возлагается ответственность за выявленные наруш ения, другие документы или их копии, связанные с результатами проверки

Подписи лиц, проводивших проверку: 
Главный специалист - эксперт Сычева Светлана Викторовна

должность подпись ФИО

С актом проверки ознакомлен(а), копию акта со всеми приложениями получил(а):
ЗАВЕДУЮЩИЙ АЛЕЙНИКОВА ИЛОНА ПДЕШОВНА___________________________________________

ФИО, должность руководителя, иного д о л ж н о ^ ^ ^ у ^ ц а  или упот^омоченного представителя ЮЛ, ИП, его уполномоченного представтттедя

юдлись

подпись уполномоченного должностного лица (лиц) проводивших проверку

___28.04.2017г.
Пометка об отказе ознакомления с акт(

1 - данный раздел Акта может быть изложен на дополнительных листах, каждый из которых подписывается должностным лицом (руководителем 
проверяющей группы), проводившим проверку


